> Ruan Thai

Thai TakeAway
Meny

1. Pad Krapao Koong, Moo, Nua, Gai, Vilj mellan stekta rékor, flask, biff och
kyckling, med basilika, chili.

2.  Gai Pad Khing, Kyckling med ingeféra.

3. Koong Pad Ping Krari, Stekta rikor med currypulver, selleri och dgg.

4. Nua, Moo Nam Man Hoi, Stekt biff eller flask med broccoli.
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Gai Pad Mett Mamuang, Stekt kyckling med cashewndtter.
Priewwan Moo, Koong, Gai, Stekt fldsk, rikor eller kyckling med ketchup,
ananas.

7. Pad Thai, Stekta risnudlar med rékor, flask eller kyckling, tamarindjuice, kine-
sisk graslok och bongroddar, jordnétter och dgg.

8.  Gai, Koong Taad, Friterad kyckling eller rikor.

9. Vdrrullar, Flaskfars, vitkdl, mordtter, glasnudlar, 16k och sojasas.

10. Bami Moo / Koong, Stekta dggnudlar med flask eller rikor.

11. Kiewwan Gai, Moo, Nua, Kyckling, flisk eller biff med kokosmjolk, gron
currypasta och sot basilika.

12. Keng Pet Nua, Moo, Gai, Biff, fliask eller kyckling med rdd currypasta, bam-
buskott och kokosmjolk.

13. Tom Yum Koong, Rikor med tom yum curry, citrongrés, galanga, citronblad
och limejuce.

14. Massaman, Biff, flask eller kycklinggryta med potatis och kokosmj6lk och
jordndtter.

Vanliga ingredienser: mordétter, 16k, purjolok, vitlok, paprika, minimajs, bambuskott,
soja och ostronsas. Ris ingéar i de flesta matrétterna.
Vintetiden ar ca. 10-15 minuter.

Meddela oss om det dr ndgon ingrediens som du dr allergisk mot.

Ruan Thai

Moragatan 18D

0250-15018

Mandag - Fredag 11.00-18.00, Lordagar 11.00-15.00




